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Alkoholfreie Weine
Jungspund, Weiß/Rosé	 0,15 l	 6,00

Weine
Weißweinschorle	 0,15 l	 5,50
Roséweinschorle	 0,15 l	 5,50

Weißwein
Sauvignon Blanc, Frankreich 	 0,15 l	 6,00
Chardonnay, Italien, trocken	 0,15 l	 6,00
Grauburgunder, Pfalz, trocken 	 0,15 l	 6,00
Müller-Thurgau, Rheinhessen 	 0,15 l 	 6,00

Rosé
Portugieser, Pfalz, halbtrocken 	 0,15 l 	 6,00
Spätburgunder, Pfalz, trocken 	 0,15 l 	 6,00

Rotwein
Merlot, Pfalz, trocken	 0,15 l 	 6,00
Primitivo, Italien, trocken	 0,15 l 	 6,00
Dornfelder, Rheinhessen	 0,15 l 	 6,00

 
Prickelndes
Giulietta Secco Frizzante, Italien		  Fl. 22,50
Veuve Clicquot Champagner, Frankreich		  Fl. 75,00

  Deutschland
2021 Chardonnay	 Fl. 26,00
„Surfing“, Bergdolt-Reif & Nett		
2023 Grauburgunder	 Fl. 27,00
Darting, Pfalz		
2022 Weißburgunder	 Fl. 58,00
Philipp Kuhn, Großes Gewächs		
2023 Sauvignon Blanc	 Fl. 30,00
Kalkstein, Manz, Pfalz  
2021 Cuvée	 Fl. 32,00
Schneider „Ursprung“, Pfalz 		
2022 Weißburgunder	 Fl. 31,00
„Oktav“, Heger, Kaiserstuhl		
2022 Grauburgunder 	 Fl. 28,00
Reserve, Bretz, Rheinhessen		
2022 Cuvée „Einfach Geil“	 Fl. 26,50	
Geil, Rheinhessen	
2022 Grauburgunder	 Fl. 28,00
halbtrocken, Geil, Rheinhessen

 

   Italien	
2022 Lugana	 Fl. 36,00
I Frati, Trebbiano
2022 Cuvée	 Fl. 52,00
Le Volte, Ornellaia, Toskana
2023 Arneis	 Fl. 28,00
Scrimaglio, Piemont (Langhe)
2019 Nebbiolo	 Fl. 56,00
Scrimaglio, Barolo, Piemont (Langhe)

   Frankreich
2022 Chardonnay I.G.P.	 Fl. 28,00
Louis Latour, Ardèche, Burgund
2022 Pinot Noir	 Fl. 45,00
Louis Latour, Burgund

   Spanien
2016 Tempranillo	 Fl. 46,00
Lan, Gran Reserva, Rioja
2020 Cuvée	 Fl. 49,00
Can Axartell, „The Artist“, Mallorca 
 

   Australien
2018 Cuvée 	 Fl. 69,00
(Shiraz, Monastrell) Penfolds BIN 2,  
Coonawarra

Aperitif
Secco Frizzante	 0,10 l	 4,90
Campari	 2 cl	 4,00
Campari Orange	 0,20 l	 5,60
Campari Soda 	 0,20 l	 4,40 
Aperol Spritz	 0,20 l	 8,20
Aperol, Secco, Soda, Orange
Orange Spritz	 0,20 l	 8,20
Orangensirup, alkoholfreier Sekt, Orange
Hugo	 0,20 l	 8,20
Holundersirup, Limette, Soda, Secco, Minze 
Lillet Wild-Berry	 0,20 l	 8,20 
Lillet Blanc, Russian-Wild-Berry, Beeren	  
Limoncello Spritz	 0,20 l	 8,20
Limoncello, Soda, Secco, Zitrone

Longdrinks
Gin & Tonic	 0,30 l	 9,00 
Gordons Gin, Tonic Water, Limette 	  
Hendricks Gin	 0,30 l	 10,90 

Digestif
Schladerer Williams Birne	 2 cl	 4,40
Schladerer Himbeergeist	 2 cl	 4,40
Nonino Grappa Riserva 2 Jahre	 2 cl	 4,20
Ramazzotti	  2 cl	 3,20
Amaro Averna	 2 cl	 3,20
Killepitsch	 2 cl	 3,20
Jägermeister	  2 cl	 3,20
Sambuca	 2 cl	 3,20
Ouzo 12	 2 cl	 3,20
Linie Aquavit	 2 cl	 3,70
Jubiläums Aquavit	 2 cl	 3,70
Malteser	  2 cl	 3,20
Talisker, Scotch Whisky, 10 Jahre	 4 cl	  11,00
Hennessy VS Cognac	 4 cl	 12,00

Spirituosen aus Schwalmtal Kornbrennerei Hartges
Mühlenteufel 55%	 2 cl	  3,70
Schwalmtaler 20%	 2 cl	  3,70
Schwalmfee 20%	 2 cl	 3,70

Flaschenbiere
Bitburger Pils 0,0 %	 0,33 l	 3,80
Bitburger Radler 0,0 %	 0,33 l	 3,80
Benediktiner 0,0 %	 0,50 l	 5,80 

Biere vom Fass
Bitburger Pils	 0,30 l	 3,80	 0,50 l	 5,60
Bitburger Radler 	 0,30 l	 3,80	 0,50 l	 5,60
Bolten Alt	 0,30 l	 3,80	 0,50 l	 5,60
Benediktiner Weißbier naturtrüb	 0,30 l	 3,90	 0,50 l	 5,80 

 Neuseeland
2023 Sauvignon Blanc	     Fl. 54,00
Cloudy Bay, Marlborough



Vorweg
Brot mit Dip	 4,50
Lüttelforster Lachsrösti	 16,00
Räucherlachs, Reibekuchen, Honig-Senf Dip und Salatbouquet	
Gebackener Feta	 14,00
Apfel-Chutney, Lü-Honig und Salatbouquet	
Herbst Tapas Teller	 17,00
drei herbstliche Tapas mit Salatbouquet (Fragen Sie gerne unser Servicepersonal)	

Ab ins Beet
Wilde Hilde 			   17,50 
gemischte Blattsalate, gebratene Pilze, herbstliches Ofengemüse, Rosmarinkartoffeln, rote Beete  
und Knoblauch Dip
Orient Gemüsesalat			   16,50 
Ofen-Süßkartoffeln, Friséesalat, Granatapfelkerne, Feta, Hummus, Cashewkerne und Mandelsplitter
Beilagensalat 			   5,00 
bunter Salat, Croûtons und Kerne

Flammkuchen
Elsässer Art		  13,00
Schmand, Speck, Zwiebeln und Frühlingslauch	

Vegetarisch / Vegan
Herbstliche Quiche			   20,00 
Wurzel-Ofengemüse Quiche und Salatbouquet (vegetarisch)
Pasta Waldpilzrahm			   18,00 
Pasta, Waldpilzrahm, Parmesan und Salatbouquet (vegetarisch)
Lü-Curry			   17,00 
Basmati Reis und Wurzel-Ofengemüse (vegan)

Zubuchbar
Gebratene Hähnchenbrust		   6,00
Hähnchen „Knusperschnitzel“		    9,00
Gebackener Feta		    8,00
Gebratene Pilze	   4,50
Gratinierter Ziegenkäse	   7,00
Falafel	   4,50
Black Tiger Garnelen			     8,50
Feta	   6,00
Süßkartoffel Pommes Frites	 4,50
Pommes Frites		  4,50
Bratkartoffeln		  4,50

Hauptgänge
Jäger´s Leibspeise		  18,00
Schnitzel vom Schwein, Champignonrahmsauce, Pommes Frites und Mini-Salat	
Original Wiener Schnitzel	 32,00
Schnitzel vom Kalb, Bratkartoffeln, Beilagensalat und Preiselbeeren	
Knusper Schnitzel	 21,00
knusprig paniertes Hähnchenschnitzel, sautierter Spitzkohl und Mandelkroketten
Mühlen Pfännchen	 24,00
Medaillons vom Schweinefilet, Speckbohnen, Bratkartoffeln und Pfeffersauce	
Himmel & Äd	 19,00
gebratene Blutwurstscheiben, Kartoffel-Apfelpüree und Schmorzwiebeln
Rumpsteak	 37,00
Süßkartoffel Pommes Frites, gebratene Pilze, Kräuterbutter und Trüffel-Mayonnaise	
Ochsenbäckchen	 28,00
Rosenkohl, Kartoffelpüree und Portweinjus
Gebratener Zander	 26,00
Kartoffelpüree, Sauerkraut und Weißweinsauce	
Fisch Empfehlung	 a. A.
Fragen Sie gerne unser Servicepersonal

Saucen
Champignonrahmsauce	 4,50
Sauce Hollandaise		  4,50
Pfeffersauce							      4,50

Lü Kids
Mini-Schnitzel	 6,50
Schnitzel vom Schwein, Pommes Frites	
Hähnchen Nuggets	 7,00
Pommes Frites	
Pasta Basta	 5,00
Tomatensauce	
Kinderbecher	 6,00
Eiscreme Vanille, -Schoko, -Erdbeer, bunte Zuckerstreusel	

Dessert
Eierlikörchen							      8,50 
Eiscreme Vanille, Eierlikör und Sahne 
Brownie ´N Cream	 						     9,00 
Eiscreme Vanille, Schoko und Cookie, Nüsse, Brownie-Stückchen und Sahne
Schoko Trio							      9,00 
Schokoladen Mousse, Schokoküchlein und Eiscreme Schoko
Tiramisu							      9,50 
klassisch
Crêpe Suzette							      11,00 
Crêpes, Orangensauce, Orangenfilets und Eiscreme Vanille
Winter Parfait							      10,00 
Vanille-Zimt Parfait, Nüsse, Spekulatius und heiße Kirschen   
Waffel	  						     6,00 
Waffel und heiße Kirschen

Wasser
Tafelwasser 		  0,70 l	 5,50
mit u. ohne Kohlensäure	
Gerolsteiner 		  0,25 l	 3,00
mit u. ohne Kohlensäure	

Softs
Coca Cola		  0,33 l	 4,00 
Coca Cola Zero		  0,33 l	 4,00
Fanta		  0,33 l	 4,00
Sprite		  0,33 l	 4,00 
Mezzo Mix		  0,33 l	 4,00 
Fuze Tea Pfirsich		  0,30 l	 4,40

Schweppes
Bitter Lemon		  0,20 l	 3,70
Ginger Ale 		  0,20 l	 3,70
Tonic Water		  0,20 l	 3,70

Hausgemachtes 
Die Lü-Monade	   	 0,40 l	 5,50
mit Ingwer, Zitrone und Minze

Säfte & Schorlen 
Klarer Apfelsaft		  0,20 l	 3,00
Orangensaft		  0,20 l	 3,00
Apfelschorle		  0,33 l	 4,00
Maracujaschorle		  0,33 l	 4,00
Johannisbeerschorle	 0,33 l	 4,00

Kaffee
Kännchen Kaffee			   4,50
Café Crema			   3,60
Milchkaffee			   4,60
Espresso			   2,60
Doppelter Espresso		  4,00
Espresso Macchiato		  3,00
Cappuccino			   4,00
Latte Macchiato			   4,60
Heiße Schokolade			   4,00
Heiße Schokolade mit Sahne		  4,50
wahlweise mit:
Hafer- oder laktosefreier Milch 		  +0,80

Teesorten
Frischer Minztee	  		  4,00
Heidis Delight		    - Kräutertee	 3,60
Orange Safari		    - Rooibos mit Vanille	 3,60
Smooth Operator	   	 - Kamillenblüten	 3,60
Maybe Baby		    - Früchtetee	 3,60
Low Rider		    - Grüntee	 3,60
Master Mint	  	 - Pfefferminze	 3,60
High Darling	  	 - Schwarztee Darjeeling	 3,60
Lazy Daze	  	 - Schwarztee Earl Grey	 3,60

Alle Preise verstehen sich in Euro und inkl. der gesetzl. Mwst.
Bei Allergien oder Unverträglichkeiten, fragen Sie bitte unser Servicepersonal. 
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